Francais

@Kez&touxes les

délicleuses saveurs

que La préfecture de
chiba a a offrir !
Nous vous

attemdons.
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Region de Hokuso >

Facilement accessible depuis I’aéroport de Narita

/

= (i Narita Dream Farm s
RED DS Vaéroport de Narita

T~

Une ferme touristique dans laquelle d’adorables animaux ménent une vie libre et paisible. Le site dispose
également d’'une nature abondante, permettant ainsi aux visiteurs d’observer les quatre saisons du
Japon, notamment en profitant des cerisiers en fleurs ou des tournesols. L'endroit est facilement
accessible depuis I'aéroport de Narita et propose un grand nombre d’activités telles que

la cueillette des fraises et le camping. Alors pourquoi ne pas vous y arréter, soit aprés

votre arrivée au Japon, soit sur le chemin du retour avant de repartir dans votre pays ?

JAL % Une infrastructure développée par JAL, ayant pour but de renforcer les liens entre I'industrie
D , QA agricole, les régions et les gens de Chiba. Situé idéalement a environ 10 minutes de voiture de
Ag ri po rt B I’aéroport de Narita, vous pourrez y faire I’expérience des récoltes et passer du temps au restaurant

de la ferme méme en attendant votre vol de correspondance.

() STRAWBERRY PORT
ICHIGONOMI

STRAWBERRY PORT ICHIGONOMI

Goltez a de nombreuses variétés de fraises en en mangeant a
volonté pendant 30 minutes ! Ce sont des fraises saines et sires,
cultivées dans une ferme certifiée ASIA GAP. La cueillette des
fraises est possible de janvier a mai. Il est également possible de
s’essayer a la cueillette d’autres fruits en fonction des saisons,
comme par exemple le raisin ou les myrtilles.

245-1002 Kawakami, Narita-shi, Chiba https://jalagriport.com/service/farm/

@) DINING PORT
GORYOKAKU

DINING PORT #i#}#8

Dans cette résidence privée rénovée, les convives peuvent profiter des
repas du restaurant dans I’'atmosphére conviviale d’une ancienne maison
de style japonais. Outre le fait de pouvoir contempler de vastes champs
depuis les fenétres, un autre attrait de I’établissement est la vue unique
sur la zone de I'aéroport, y compris les avions qui décollent et atterris-
sent. Profitez de plats colorés qui mettent I’accent sur la cuisine tradition-
nelle et des produits locaux de Chiba provenant principale-

osn)oH ap uolbay

730-3 Nagi, Narita-shi, Chiba https://www.yumebokujo.com/
D +81-476-96-1001 [=] Gare JR de Namegawa (10 min en voiture, navette gratuite disponible)

@ De mars a nov. [En semaine] 9 h 30 & 16 h 30 [Week-end et jours fériés] 9 h 30 4 17 h

Tous Les produits Laitiers de Narita Dream
Farm sont confectionnés avee Le plus |
grand soln afin de faire ressortir La

saveur primordiale du lait. une gamme de
produlits alimentaires et de souvenirs vous
donneront Loccasion de goixter &
Vauthenticque savewr du lait, comme on ne
La trouve que dans Les fermes. Déguster
une glace aw Latt dans une ferme en étant
entouré par La nature est vialment une

expérience exceptionmnelle ! Glace gelato de la ferme

390 yens (TTC)

@ Kawatoyo Honten

NEZE

L'aspect le plus distinctif de Kawatoyo, ou des gens font toujours la queue, est
I'indéniable fraicheur que procure I'utilisation d'anguilles vivantes. Les anguilles
fraiches ont une senteur et une texture différentes ! Cette texture tendre ainsi que la
sauce secréte transmise de génération en génération depuis la création du
restaurant sont tout simplement sublimes. L'établissement est par ailleurs situé sur
le site d’un bien culturel tangible enregistré du Japon et est également

apprécié pour son atmosphere typiquement japonaise, parfaite pour

prendre des photos. La carte est disponible en plusieurs langues.

386 Nakamachi, Narita-shi, Chiba http://unagi-kawatoyo.com/
D +81-476-22-2711  [®] Gare JR de Narita, Gare de Keisei Narita (13 min & pied)
G 10 h a 17 h (derniére commande) *Horaires juil. et aolt : 10 h a 18 h (derniére commande)

Aucune @ Non EEM Non (paiement par PayPay accepté)

La cuising ouverte permet
d'observer de pres Les
compétences des inoroyables

artisans qui préparent Les
anguilles.

Cheesecake Makiba-no-Yume
1 350 yens (TTC)

De déc. a fév. [En semaine] 10 h a 16 h [Week-end et jours fériés] 9 h 30 a 16 h 30
‘ Aucune @ Oui (& certains endroits) M Dans certaines boutiques

Guimauves
Ushimaro
(16 morceaux)
1 600 yens
(TTC)

(3) CAFE NETAIMO

CAFE NETAIMO

Un café géré par la ferme Shibayama qui confectionne divers desserts a
base de patates douces NETAIMO affinées a basse température grace a
une méthode de conservation unique. Ces patates douces qui sont
conservées a basse température pendant une longue période sont
incroyablement sucrées ! Le « Imoppucino », un milkshake a base de
patate douce grillée, préparé avec une généreuse quantité de NETAIMO
est le produit star de I'établissement. Des boissons chaudes a base de
patate douce grillée sont également disponibles en hiver. Les desserts
de patate douce constituent par ailleurs de parfaits cadeaux souvenirs.

1-499-1 Sawara, Katori-shi, Chiba https://netaimo.com/
[5] Gare JR de Sawara (10 min a pied) @ 10ha17h
Lundi @Oui =M Non

PPN

1. Imoppucino 500 yens (TTC) / 2. Patate douce séchée 390 yens (TTC)
3. Imo-kempi (patate douce confite) 290 yens (TTC) / 4. Chips de patate douce 290 yens (TTC)

ment des 9 municipalités voisines de I'aéroport de Narita.
D +81-476-37-6965 [=] Aéroport de Narita (10 min en voiture)

@ 10 h a 16 h (derniére entrée a 15 h)

Lundi @ Non =M Oui

9 Cueillette des fraises: Adulte 2 100 yens / Enfant 1 600 yens
*Les prix varient selon la saison.

245-219 Kawakami, Narita-shi, Chiba
https://jalagriport.com/service/restaurant/ ‘@ +81-476-36-5272
[F) Aéroport de Narita (10 min en voiture) Lundi

@© 11h30a17 h (derniére commande 2 16 h) &) Non  [E=M Oui

EOR 38 HLSVER

(3 Aire de repos Tako Ajisai-kan 57

A environ 20 minutes de voiture de I'aéroport de Narita et situé dans un paysage rural
étendu, ce magasin spacieux propose un grand nombre de spécialités de la préfecture de
Chiba. Les produits végétariens et vegan sont tous indiqués, de maniére a ce que vous
puissiez acheter des cadeaux souvenirs et profiter d’'un repas en toute sérénité ! Le riz
Takomai produit dans cette région est surnommeé « riz fantéme », tellement il est difficile de
s’en procurer, méme au sein de la préfecture de Chiba. C’est un riz délicieux a la saveur
sucrée prononcée. L'intégralité du riz utilisé dans les restaurant du site est du riz Takomai.

vy
T 3 0

1069-1 Tako, Takomachi, Katori-gun, Chiba https://www.michinoeki-tako.com/
D +81-479-79-3456  [F] Aéroport de Narita (20 min en voiture)

@ [Avr.—a00t] 9h 219 h [Sep. -mars] 9ha 18 h

1eet2jan. @ Oui =M Oui

Des chocolats avee
des morceaux de K-
riz de Takomal

soufflé.

4

\\\ ?’-S\\\
Menu Koya
1.Confiture de tomates (petit pot) 864 yens (TTC) tofu marineé en

égétari 3 égétarien W Vegan sauce Nanban
i earey 2. Beurre de cacahugtes crunchy Love Boat 1 350 yens (TTC) $55%
Un glteaw de riz . Kiramekide y (TTC) ‘a. ‘” 650 yens (TTC)

gluant doux et 3.Jus de tomate premium 324 yens (TTC)
Végétarien g Vegan

\Pe
agréable préparé avee Veean Chiba Inaho 4. Confiture de roses 1 620 yens (TTC)
de La farine de riz ¢ 594 yens ¢Eam @Esl - .
‘” ” ‘a 5. Feuilles de rose 1 296 yens (TTC)
Takomat. (TTC) )
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INCE 2011

Gateau de riz Takomai gluant
972 yens (TTC)

6.Crackers de riz Zarame faits a la main 180 yens (TTC)
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« CHI-BA+KUN », mascotte de la préfecture de Chiba

CHI-BA+KUN est une mystérieuse créature qui est née et vit
dans la préfecture de Chiba.

Trés curieux, il aime relever toutes sortes de défis.

Quand il s’aventure dans I'inconnu, son courage et sa passion
ressortent, faisant briller son corps d’une lueur rouge.

Il fait aussi preuve de beaucoup d’appétit et a un coté espiégle.
De profil CHI-BA+KUN ressemble a la préfecture de Chiba !

Pour les personnes qui souhaiteraient en savoir plus sur la préfecture de Chiba !

CHOMP CHIBA

B Pour accéder a une version détaillée
de la brochure
https://www.pref.chiba.lg.jp/
ryuhan/export/
chompchiba.html

Chef’s CHIBA

Cuisine locale de la préfecture de Chiba

H Pour plus d’informations sur la cuisine
locale de la préfecture de Chiba

‘Brochure sur la cuisine locale de Chiba

https://www.pref.chiba.lg.jp/
ryuhan/kyodoryori/documents/
chibanokyodoryorieng.pdf

H Pour découvrir les restaurants enregistrés Chef’s CHIBA
https:/ /www.pref.chiba.lg.jp/ryuhan/pbmgm/norin/torikumi/chefschiba/index_english.html

Le meilleur de Chiba

Dans la préfecture de Chiba, qui bénéficie d'une abondance d'ingrédients au fil des quatre saisons et
dont les fermes, foréts et zones de péches produisent une incalculable quantité de produits
alimentaires, le concours « Découvrons le meilleur de Chiba », organisé depuis 2013, permet de Le meilleus
découvrir des trésors culinaires cachés de Chiba encore méconnus. Considérés comme étant « le
meilleur de Chiba », les produits primés sont sélectionnés aprés un examen rigoureux d'un jury de
personnes ordinaires et d'experts, puis recommandés en toute confiance par la préfecture de Chiba.

B Pour découvrir les produits primés du « meilleur de Chiba »
https://www.pref.chiba.lg.jp/ryuhan/pbmgm/norin/torikumi/ippinn/index.html

les restaurants des zones urbaines et métropolitaines. « CHEF » est I'acronyme de « Club,
Harvest/Haul, Excellent Food » (Club, Récolte/Prise, Excellente nourriture) et a pour but de Chef’s
transmettre 'attrait du trésor culinaire qu'est la préfecture de Chiba, bénie d'aliments étonnants
provenant aussi bien de la mer que de la montagne. L'enregistrement par ce systéme permet
d'indiquer qu'un restaurant propose d'excellents ingrédients de Chiba recommandés par des chefs.

Chef's CHIBA est un systeme d'enregistrement qui a été mis en place par la préfecture de Chiba pour {\(—}

CHIBA

de Chiba

Publication /Demandes | Préfecture de Chiba, Département de I’Agriculture, des Foréts et de la Péche, Section distribution et marketing

de renseignements B +81-43-223-3086

*Le contenu de cette brochure se base sur des entretiens et des enquétes effectuées entre décembre 2020 et février 2021. Il est possible que les menus, détails des produits, prix et toute autre information des restaurants répertoriés aient été modifiés aprés que ces entretiens/enquétes aient

eu lieu et certains services peuvent ne plus étre di

Assurez-
vous de lire

en raison de ct isonniers ou de f poraires. *Tous les jours et horaires d'ouverture indiqués sont sujets a changement et les horaires d'exploitations des transports en commun peuvent varier en fonction
de décisions ou politiques de différentes autorités en réponse a la pandémie de COVID-19. Avant de sortir, assurez-vous de vérifier les derniéres informations par le biais des sites officiels des événements ou infrastructures, les comptes officiels sur les réseaux sociaux ou les sites Internet des

autorités locales concernées. *Les photos présentées peuvent différer des conditions réelles, selon I'heure, les conditions de saison, le temps et les conditions climatiques. *Les positions, les échelles, les temps de trajet, etc. sur les plans sont uniquement indiqués a titre informatif. Des erreurs
peuvent survenir en recherchant des positions  |'aide de systémes de navigation embarqués. *Veuillez noter que la préfecture de Chiba n'est pas en mesure d'offrir de compensation pour quelque probléme ou dommage que ce soit causé par le contenu publié dans cette brochure.





